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Resumen

Este proyecto tiene por objetivo contribuir al co-
nocimiento y la conservacion de los recursos vege-
tales naturales de Argentina para su posterior uso
sustentable. El estudio de la reproduccién de Ber-
beris mikuna aportara al conocimiento integral de
la especie como etapa preliminar para establecer
un programa de domesticacién y mejoramiento de
dicha especie. En una primera etapa de estudio se
encontraron diferencias morfo fisiologicas en ejem-
plares marcados en tres areas diferentes en la lo-
calidad de Alto de Medina (Tucuman). El estudio
particular de las flores mostro diferencias significa-
tivas en el nimero de flores por inflorescencia (6,4
- 11) y en el nUmero de o6vulos por pistilo (3 - 4,9).
La medida del pistilo es importante dado que es el
organo que generara el nuevo fruto, si bien no se
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encontraron diferencias significativas en las dimen-
siones, las formas de los frutos fue notablemente
diferente dado que segin el indice de elongacién
calculado, algunas plantas produjeron pistilos mas
globosos mientras que otras mas elongados. La me-
dida de los granos de polen vari6 entre 27 y 55 pym.
Por otro lado, la fenologia de las plantas fue signi-
ficativamente diferente y en las mediciones sucesi-
vas se evaluara el efecto del terreno, la ubicacion
geografica y el efecto estacional sobre todos estos
parametros estudiados.

La evaluacion preliminar de los frutos de estos
ejemplares selectos mostré diferencias en los pesos
frescos y secos y una notable diferencia en los gra-
dos Brix (11,5 - 22)
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